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¢ Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

o Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)

I.1. (10 puncte)
a. scrierea structurii chimice a lactozei folosind formulele ciclice ale monoglucidelor componente;
2 puncte
b. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua proprietati fizice ale lactozei,
2x1punct = 2 puncte

C. - scrierea structurii liniare a glucozei; 2 puncte
- scrierea structurii liniare a galactozei; 2 puncte
d. explicarea proprietatii reducatoare a lactozei. 2 puncte

I.2. (14 puncte)
a. definirea drojdiilor; 2 puncte
b. precizarea dimensiunilor drojdiilor; 2 puncte
c. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror patru elemente de structura ale drojdiilor;

4x1punct = 4 puncte

d. prezentarea unui element structural al drojdiilor mentionat la punctul c; 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
e. prezentarea modului de multiplicare/reproducere al drojdiilor; 3 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

1.3. (6 puncte)

- prezentarea schemei tehnologice a operatiei; 1 punct
- identificarea datelor problemei; 1 punct
- scrierea formulei generale de calcul; 2 puncte
- calcularea cantitatii de saramura. 2 puncte
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

II.1. (10 puncte)
a. cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele trei repere cerute;  3xlpunct = 3 puncte

b. descrierea modului de functionare al instalatiei de distilare; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
c. definirea operatiei de distilare; 1 punct

d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror patru scopuri ale operatiei de condensare.
4x1 punct = 4 puncte

Proba scrisa la industrie alimentara — profesori Model
Barem de evaluare si de notare
Pagina 1 din 2



Ministerul Educatiei
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

11.2. (20 de puncte)

a. denumirea utilajului; 2 puncte
b. cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele cinci repere cerute; 5xlpunct =5 puncte
c. descrierea modului de functionare a utilajului din figura; 3 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror patru factori care influenteaza sedimentarea;
4x1lpunct = 4 puncte

e. prezentarea, la alegere, a unui factor mentionat la punctul d. 3 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

f. cate 1 punct pentru precizarea oricaror altor trei utilaje folosite la separarea amestecurilor

eterogene; 3x1punct = 3 puncte
SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)
a. (8 puncte)

Cate 1 punct pentru enumerarea fiecaruia dintre cele opt evenimente ale lectiei mixte.
8x1 punct= 8 puncte

b. (4 puncte)
Cate 2 puncte pentru mentionarea oricaror doua avantaje ale utilizarii lectiei mixte.

2X2 puncte= 4 puncte
C. (18 puncte)
Punctajul pentru proiectarea lectiei mixte de formare a rezultatelor invatarii din secventa data se
distribuie astfel:

- formularea obiectivelor lectiei; 3 puncte

- selectarea continuturilor invatarii; 2 puncte

- cate 3 puncte pentru prezentarea oricaror doua activitati de invatare utilizate pe parcursul
lectiei; 2x3 puncte = 6 puncte

- mentionarea resurselor didactice utilizate pe parcursul lectiei; 3 puncte

- precizarea metodelor de evaluare utilizate; 3 puncte

- corectitudinea din punct de vedere stiintific a informatiilor de specialitate. 1 punct
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