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o Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
SUBIECTUL | (30 de puncte)

I.1. Lactoza este singurul diglucid animal si se gaseste in laptele mamiferelor in proportie de 4,5-
6%. 10 puncte
a. scrieti structura chimica a lactozei folosind formulele ciclice ale monoglucidelor componente;

b. mentionati doua proprietati fizice ale lactozei;

c. scrieti structura liniara a celor doua molecule de monoglucide din care este formata lactoza;

d. explicati proprietatea reducatoare a lactozei.

I.2. Datorita continutului bogat in enzime si vitamine din grupul B, dar mai ales datorita capacitatii lor
fermentative, drojdiile sunt utilizate industrial ih biotehnologii alimentare. 14 puncte
a. definiti drojdiile;

b. precizati dimensiunile drojdiilor;

c. mentionati patru elemente structurale ale drojdiilor;

d. prezentati, la alegere, un element structural al drojdiilor mentionat la punctul c;

e. prezentati modul de multiplicare/reproducere al drojdiilor.

1.3. Se amesteca 180 kg de apa cu 20 kg de sare pentru a se fabrica saramura, in timpul procesului
inregistrandu-se pierderi in valoare de 1% raportate la saramura obtinuta. Ce cantitate de saramura
s-a obtinut? 6 puncte
In rezolvarea problemei se vor avea in vedere urmétoarele etape de lucru:

- schema tehnologicé a operatiei;

- identificarea datelor problemei;

- scrierea formulei generale de calcul,

- calculul propriu-zis cu rezultatul final.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
I.1. In imaginea de mai jos este prezentata instalatia de distilare. 10 puncte

LAy

a. denumiti reperele numerotate in imaginea A |
alaturata cu cifrele 1, 2 si 3; Ny
b. descrieti modul de functionare al instalatiei ¥k
de distilare;

c. definiti operatia de distilare;

d. mentionati patru scopuri ale operatiei de

condensare.
: 1
L] / _ (
i - ; - : ,J‘ ;
‘ 7{"//,/.’//( 77 :
Proba scrisa la industrie alimentara — profesori Model

Pagina 1 din 3



Ministerul Educatiei
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

I.2. Tn imaginea de mai jos este prezentat un utilaj folosit la separarea amestecurilor eterogene.

20 de puncte

a. denumiti utilajul din figura alaturata; 4 7 5 ’

b.denumiti reperele utilajului din figura \ Q/ / /
alaturata numerotate cu cifrele 1, 2, 3, 6 si 7; e

c. descrieti modul de functionare al utilajului \H , - 4k
din figura alaturatg; —-—}F3"} ’Jﬁ :

d. mentionati patru factori care influenteaza 1B RRREREIAD L, e
sedimentarea, N\

e. prezentati, la alegere, unul dintre factorii ."

mentionati la punctul d;

f. precizati alte trei utilaje folosite la 3 2 1

Separarea amestecurilor eterogene.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculum pentru clasa a Xl-a ciclul superior al
liceului—filiera tehnologica, calificarea profesionala: Tehnician analize produse alimentare, domeniul

de pregatire profesionala: Industrie alimentara, Anexa nr. 1 la OMEN nr. 3501 din 29.03.2018.

URI 6 — APLICAREA PROCESELOR
BIOCHIMICE LA FABRICAREA
PRODUSELOR ALIMENTARE

Rezultate ale invatarii (codificate SR TR

conform SPP

Cunostinte | Abilitati Atitudini
6.3.4
6.3.9 e Metabolismul
6.2.1 6.3.10 - Definitie, etape
6.1.7 [...] [....] - Sinteza glucidelor, lipidelor si proteinelor in plante
6.3.12 - Transformarile glucidelor, lipidelor si proteinelor in
[....] organismul uman
6.3.14

Cunostinte:
6.1.7 Metabolism: definitie, tipuri

Abilitati:
6.2.1 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

[.]

Atitudini:

6.3.4 Atitudinea responsabila faté de procesele metabolice

6.3.9 Asumarea, in cadrul echipei de lucru, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru primita
6.3.10 Comunicarea, in cadrul echipei de lucru, in scopul realizarii sarcinilor de lucru primite

[....]

6.3.12 Asumarea initiativei in rezolvarea unor probleme

[.]

6.3.14 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

Lectia reprezintd o forma de desfasurare a activitatii elevilor, sub indrumarea profesorului, in

vederea asimilarii cunostintelor si formarii deprinderilor prevazute de o tema din programa scolara,

intr-un timp determinat.
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a. Enumerati evenimentele lectiei mixte.
b. Mentionati doua avantaje ale utilizarii lectiei mixte.
c. Proiectati o lectie mixta pentru formarea rezultatelor invatarii din secventa de mai sus,
avand in vedere urmatoarele cerinte:
- formulati obiectivele lectiei;
- selectati continuturile invatarii;
- prezentati doua activitati de invatare utilizate pe parcursul lectiei;
- mentionati resursele didactice utilizate pe parcursul lectiei;
- precizati metodele de evaluare utilizate.
Nota: Se puncteaza corectitudinea din punct de vedere stiintific a informatiilor de specialitate.
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